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POWIATOWE CENTRUM KSZTŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO 
 Ul. Marszałka Józefa Piłsudskiego 105  

32-020 Wieliczka  
Tel. +48 12 289 17 40, faks: +48 12 289 17 88  

E-mail: szkola@pckziu-wieliczka.pl 
                              Adres ePUAP Zamawiającego – PCKZiU_Wieliczka  
 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Zamawiajacy wymaga dostarczenia sprzętu gastronomicznego wegług poniższego 
zestawienia.  

1. SCHŁADZARKO-ZAMRAŻARKA SZOKOWA  
STALGAST 849073 7×GN 1/1 (1szt.) 

Cechy produktu: 

 zaokrąglone rogi komory chłodzącej ułatwiają czyszczenie 
 otwór odpływowy na spodzie komory 
 wbudowany agregat 
 cyfrowy panel sterowania 
 pojemność: 7 x GN 1/1 lub 7 × 400×600 
 wsad 25/20 kg na cykl 
 schładzanie szokowe od +70°C do +3°C w ciągu 90 minut 
 zamrażanie szokowe od +70°C do -18°C w ciągu 240 minut 
 urządzenie automatycznie przechodzi w tryb chłodzenia -20°C gdy cykl 

zamrażania szokowego dobiegnie końca 
 ręczne rozmrażanie 
 stożkowa sonda temperatury rdzenia produktu 
 ścianki zewnętrzne i wewnętrzne wykonanie ze stali nierdzewnej 
 praca w temperaturze do 43C i 65RH 

 
2. MASZYNKA DO MIELENIA MIĘSA Z SZATKOWNICĄ  

Zelmer ZHM 4050B 1900W (8szt.) 

Wydajność mielenia: 2,5 kg na minutę 
Możliwość rozbudowy: tak 
Możliwość mycia wybranych 
elementów wyposażenia w 
zmywarce: 

tak 

Sitka: 3 mm , 5 mm, 8 mm 

Przystawki: nasadka masarska, szatkownica, wyciskarka 
wolnoobrotowa 

Pozostałe: 4 tarki: Drobna tarka, Grubsza tarka, Gruba krajalnica, 
Bardzo drobna tarka  

 
 
 
 



 
 

3. THERMOMIX  TM6 CAŁY ZESTAW (2szt.) 
 

4. EKSPRES AUTOMATYCZNY  
SAECO AULIKA EVO TOP HSC (1szt.) 

 
 Wyświetlacz Dotykowy cyfrowy 
 Przygotowanie 2 napojów jednocześnie 
 Wylewka gorącej wody i pary  
 Podwójna pompa 
 Podwójny bojler 
 System One Touch Cappuccino  
 Wbudowany moduł Cappuccinatore  
 Młynek Stożkowy metalowy 
 Możliwość zamykania na klucz  
 Zbiornik na kawę min.1000g 
 Zbiornik na wodę min.4,5l 
 Pojemność zbiornika na fusy min.40 porcji 
 Ciśnienie min.15 Bar 
 

5. EKSPRES AUTOMATYCZNY  
SAECO NEW ROYAL OTC (1szt.) 

 Pojemność zbiornika na kawę ziarnistą: min.600 g 
 Zbiornik na wodę: min. 2,5 l 
 Dysza gorącej wody 
 Spieniacz mleka 
 Graficzny wyświetlacz z ikonami  
 Dzienna liczba filiżanek: min.30 
 Pojemnik na fusy: min.18 porcji 
 Regulacja młynka 
 Regulacja aromatu kawy 
 Regulacja temperatury kawy 
 Żarna: Stalowe, stożkowe 
 Wstępne zaparzanie 
 System One Touch Cappuccino 
 Ciśnienie min.15 Bar 

 
 

 

 

 

 

 

 

 


